Reh, Wildschwein und Sikahirsch aus der Region

Niisslisalat mit Ei

Niisslisalat " Forsterliesel "

Mit knusprigen Brotwiirfeln, Champignons und Speckstreifen.

Bunter Herbstsalat mit Apfel, Trauben und gebratenen Waldpilzen

Carpaccio vom Sikahirsch mit Portweinfeigen

Kiirbissuppe Asia Style

Rehpfeffer " Jigerart "

Der traditionelle Rehpfeffer - Nach altem Familienrezept eingebeizt.

Geschmorte Rehhaxe ,,Crémolata®

Sanft iiber 12 Stunden im Rotwein geschmort.

Rehschnitzel " Mirza "

Zarte Médaillons vom hiesigen Reh mit Cognac flambiert an simiger Wildrahmsauce mit Waldpilzen.

Rehriicken " Baden - Baden " Tellerservice p.P.
Saftiger Rehriicken am Stiick gebraten. Mit Friichten, Maroni, Rotkraut, Rosenkohl, Waldpilzen und Spétzli.

Rehriicken " Baden - Baden " am Tisch tranchiert in 2 Géingen serviert  p.P.
Saftiger Rehriicken am Stiick gebraten. Mit Friichten, Maroni, Rotkraut, Rosenkohl, Waldpilzen und Spétzli.

Saftige Wildschweinkoteletten ,,Zurzibiet an Pfeffer-Cognacsauce

Zarte Sika - Hirschmédaillons an kriftiger Portweinsauce mit Feigen

Sikahirsch aus der Region. Sehr zartes Fleisch mit feinem Aroma.

Trio vom Wild ,,Hubertus“

Sika — Hirschmédaillons, Wildschweinkotelette und geschmorte Rehhaxe

Vegetarischer Herbst -Teller
Mit Spétzli, Rotkraut, Maroni, Rosenkohl und Friichten mit Waldpilzsauce
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Alle Gerichte werden mit Rotkraut, Rosenkohl, Spitzli, Maroni und gefiillter Birne serviert



